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Ricossa Barbera Nebbhiolo 2022

Mursteinsrad farge. Duft av jordbeer, fioler, laer og krydder.
Fyldig og elegant med flott avslutning.

98 e

(@ 80% Barbera, 20% Nebbiolo

Fermentering med skallkontakt i staltank ved 28
grader i 20 dager, fgr malolaktisk fermentering.

DENOMINAZIONE D

ORIGINE CONTROLLATA

@ Lagret 6 maneder pa staltank.
* _RICOSSA
Bl
Dy . kr Alkohol: 13%
Prodotto tn Jtalia '
MBOTTIGLIATO NELLE
NOSTRE CANTINE
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 11727506
Produsent Type Land District
Ricossa Radvin Italia Piemonte
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

10,3 59 300 cl 4
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