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Marchesi di Barolo Michet Nebbiolo d’Alba 2021

Produsent

Marchesi di Barolo

Sukker (g/l)
0,50

Type
Radvin

Syre (g/l)
5,19

Fargen er en livlig rubinrgd. Duften kombinerer fruktige toner
av bringebeaer og florale innslag av fiol, med delikate eteriske og
krydrede noter. Smaken er fyldig og balansert, med sgdmefulle
tanniner som aldri blir for fremtredende.

(G-I

Nebbilo

Druene hgstes og fraktes raskt til kjelleren der de
avstilkes og presses forsiktig for & trekke ut kun de
edle og aromatiske tonene fra skallet og det ytre
omradet av druen. Fermentering skjer pa
temperaturkontrollerte staltanker og maserasjon gar
over 8 dager. Vinen legges deretter pa
sementtanker foret med glassfiber og isolert med
kork, der den lagres pa 22°C i lang tid. P& denne
maten starter og slutter den malolaktiske gjeeringen
raskt.
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60% av vinen modnes p& 60HL slavonsk fat, 40%
pa stal

kr

Alkohol: 14%

Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 15942501
Land District
Italia Piemonte
Volum Ant. i kart.
75 cl 6
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