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Marchesi di Barolo Barolo Tradizione 2020

Rubinrgd farge med en lett mursteinsrgd kant. Intens og ren
duft med krydder, vanilje, ristede hasselngtter, lakris, kakao og
villroser. En elegant full-bodied vin som reflekterer de samme
tonene pa smak som pa nesen.

@ Nebbilo

Druene hgstes ngye for hand, og en utvelgelse av

de beste klasene gjares allerede i vinmarken. Nar

[T druene ankommer vinkjelleren, avstilkes og presses
de, far mosten forsiktig overfgres til staltanker. Her
begynner den alkoholiske gjseringen v med
skallene, der alle druens edle komponenter — farge,
aromaer og tanniner — blir trukket ut. Maserasjonen
varer i omtrent 15 dager, med hyppige
overpumping av mosten.
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vinen ett ar pa flaske.

kr Alkohol: 14%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 4167401
Produsent Type Land District
Marchesi di Barolo Radvin Italia Piemonte
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

0,57 5,38 75 cl 12


http://www.tcpdf.org

