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Maffrei Verduno Pelaverga 2025

Frisk styrke fra hvit pepper, ragd frukt og delikate florale noter.
Smidig, frisk og lettdrikkelig med et livlig Igft i finish

@ 100% Pelaverga

—- Handplukkede druer, 90/10 avstilket og whole

[LO cluster, 2 pumpovers daglig i 12 dager,

[T 1] temperaturkontrollert fermentering i betong pa
26-28 grander

@) 6 maneder pa staltank, 6 maneder i flaske
kr Alkohol: 12%
Vinmonopolet: 21247501
VERDUNO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
PELAVERGA
2025

Produsent Type Land District
Cantina Maffrei Radvin Italia Piemonte

Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

0 4,66 75 cl 6
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