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  Lynx Barrel Fermented Chardonnay 2024

   
 
  
Gylden gul farge. Duft av sitrus, modne epler og noe tropisk
innslag som balanseres med hint av fat, nøtter og vanilje. Saftig
med toner av sitrus, fersken og epler. Fin balanse mellom fat og
friskhet. Ettersmak av smør og nøtter.

 
   
 
     

 
 

        
100% Chardonnay

 
        

Chardonnay fra California produseres i forskjellige
vinregioner over hele delstaten, og de varierte
mikroklimaene gir optimale forhold for druen. Den
varme dagen og kjølige nettene i California sørger
for at druene beholder både fruktighet og frisk syre.
Etter høsting presses druene forsiktig, og den
temperatur kontrollerte gjæringen skjer i ståltanker
for å bevare vinens friskhet og rene fruktige
smaker.

 
        

Vinen har delvis modnet på eik i 6 måneder, med
intensjon å beholde balanse mellom eikens
karakter og de fruktige rene tonene fra druene.  

 
    

kr 
 

Alkohol: 13%

Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 14132806

 

      
 Produsent

House of Big Wines

 Type

Hvitvin

 Land

USA

 District

California

 
Sukker (g/l)

2,5

 
Syre (g/l)

4,2

 
Volum

300 cl

 
Ant. i kart.

4
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