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Louis Bouillot Cremant de Bourgogne Flashback 1975 Extra Brut
N.V N.V
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Produsent

Louis Bouillot

Sukker (g/l)
5,0

Type
Musserende

Syre (g/l)
5,6

Lys stragul farge med sma, elegante bobler. Middels aromatisk,
eplepreget duft med mandler, fersken og noe gjeerbakst. Tarr
og frisk vin med fin mousse, middels fyldig, eplepreget
konsentrasjon med en lang, frisk ettersmak.

P &

@ 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir

Vinen er laget etter tradisjonell metode med annen-

gangsgjeering pa flaske. Det brukes 25 %

[T 1] reservevin 2015 i blenden som er lagret 12
maneder pa staltank, mens basevinen modnes 8
maneder pa brukte, franske eikefat.

@ Vinen har en annengangsgjeering pa flaske med
modning pa bunnfallet i hele 100 maneder far
degorgering. Det tilsettes 5g/l med dosage.

Kkr Alkohol: 12,0%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 19914401
Land District
Frankrike Burgund
Volum Ant. i kart.

75 cl 6
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