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La Gerla Brunello di Montalcino 2018

Aromaer av beer, sgte fioler, leer og eik. Fyldig, rik smak med litt
tannin.

(G-I

@ 100 % Sangiovese Grosso

—- Handplukkede druer med ngye selektering.
[LO Temperaturkontrollert gjeering ved 30 grader og
[T 1] skallmaserasjon i 15 dager.

@) 3 &r pa slavonske botti grande fra 50hl til 100hl,
etterfulgt av minimum 12 méaneder pa flaske.

Brunello di

o e AR kr Alkohol: 14,0%
l:jwrneu.\m ALLY I TH
g Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 115301
Produsent Type Land District
La Gerla Radvin Italia Toscana
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

12 5.7 75 cl 6
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