nbgroup.no

Jean-Claude Boisset Chambolle-Musigny ler Cru Les Charmes
2022

Middels dyp rubinrgd med noe purpur. Aromatisk duft av
kirsebeer, bjgrnebeer, fioler og et snev av fat. Frisk og saftig vin
med en herlig konsentrasjon, med nypressede bjgrnebeer.
Kompleks, med en elegant, lang, frisk ettersmak.

© J @

@ 100% Pinot Noir

Handplukkede druer den 8 september. Druene blir

sortert bade i vinmarken og ved ankomst pa

[T 1] vingarden. Halvparten av druene blir avstilket.
Skallmasserasjon i 18 dager, inkuldert 5 dager med
kaldmasserasjon. Mosten spontangjeeres pa apne
treliggere. Det blir ikke tilsatt svovel under

vinifikasjon.
JEAN-CLAUDE BOISSET
CHAMBOLLE-MUSIGNY @ Vinen lagres i 15 maneder p& franske fat, hvorav
1*CRU LES CHARMES 40% av fatene er nye. Tappet med en lett filtrering.

APPELLATON CHAMBOLLE MUSIGHY CONTROLEE

2022

GRAND ViN DE BOURGOGNE
FRANGE

kr Alkohol: 13,0%
Vinmonopolet: Tilleggsutvalget
Produsent Type Land District
Jean-Claude Boisset Rgdvin Frankrike Burgund
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

0,2 57 75 cl 6
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