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J. Moreau & Fils Chablis 1er Cru Vaucoupin 2023

Produsent

J. Moreau & Fils

Sukker (g/l)
1,8

e
Dirvis 1314

CHABLIS IER CRU

VAUCOUPIN
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A Cuamies - Praxcr

Type
Hvitvin

Syre (g/l)
5,3

Middels dyp gyllen farge. Herlig aroma av paere, noe mint,
sitrus og en tydelig mineralitet. Transparent, frisk stil, flott
fruktkonsentrasjon med noe grapefrukt og mandel. Lang,

mineralsk avslutning.

S P

100 % Chardonnay

Fra de beste plottene i Vaucoupin, de eldste
vinstokkene er plantet i 1938. Handplukkede druer
med ngye selektering. Nennsom pressing med
pneumatisk presse. Temperaturkontrollert gjeering i
7 til 10 dager i staltanker ved 18-20 grader. 100 %
malolaktisk gjeering.

Hoveddelen av vinen modnes i 12 maneder pa
staltanker med bunnfallet, overpumping hver 14
dag, 40% av vinen modnes pa fat, utelukkende
brukte fat. Lett filtrering far tapping.

kr

Vinmonopolet:

Alkohol: 12,5%

Bestillingsutvalget 5819801
Land District
Frankrike Burgund
Volum Ant. i kart.
75 cl 6
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