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Hoya de Cadenas Cava Brut N.V.

Lys, klar, stragul farge. Rene friske aromaer av grgnne epler og
sitrus. Friskt anslag, god syrlighet, ren avslutning.

P D=

@ 50% Macabeo, 50% Chardonnay

Tidlig innhgsting for & beholde friskheten i druene.
Forsiktig pressing far gjeering pa staltanker.

@ Vinen lagres pd bunnfallet i 12 maneder fgr den
degorgeres.
kr Alkohol: 12,0%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 5497501
Produsent Type Land District
Vicente Gandia Musserende Spania Cava
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

8,0 55 75 cl 6
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