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Elgin Vintners Pinot Noir 2024

Myk og silkeaktig tekstur, med smaker av mgrke rgde beer i
midtpartiet og et hint av jordlighet, som leder over i en
strukturert, men balansert tanninstruktur og en elegant,
vedvarende avslutning.

(@ 100% Chardonnay

Gjeering med stedegne (naturlige) gjeerstammer.

Hele baer gjennomgar tre dagers kaldmaserasjon

[T 17 for gjeeringsstart. Forsiktig nedstempling i 5 000
liters eikefat. Bestar av tre ulike kloner som ble
gjeeret separat (113, 115 og 777). Mot slutten av
gjeeringen ble det gjennomfart «rack and return» for
& lufte mosten og gjeere ut det siste sukkeret. Hver
klon ble deretter stukket om til fat (500 L, 300 L og
228 L) hver for seg, mens pressvinen ble overfart til
en 4 000 liters eikefoudre. Endelig fatutvalg og
sammenstikking fant sted etter 11 maneder, for
tapping. Kryssfiltrering.

@ Lagret 11 maneder pa franske fat av varierende
starrelse mellom 4000 liter og 228 liter. 12% nye
fat.
Kkr Alkohol: 13%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 977201
Produsent Type Land District
Elgin Vintners Radvin Sar-Afrika Western Cape
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

2,3 53 75 cl 6
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