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Dezzani La Vecchia Via 2016

Aromaen gir klar modenhet med tgrket frukt, rade beer, tobakk,
orientalske krydder, plommer og rade modne epler. Smaken er
utviklet med fin sgdme i frukten, en viss tgrrhet i tanninene.
God syrlighet og veldig god kraft og lengde.
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(@ 100% Barbera

La vecchia via det er et prosjekt som ble skapt for &

feire den historiske piemontesiske

[T 1] vinfremstillingsprosessen og dens omhyggelige
metode. La Vecchia Via er en Barbera laget med
"gamlematen”-teknikken, det er det navnet star for.
Denne unike Barberaen er resultatet av utvalgte
druer, handhgstet og naturlig gjeeret med en
spontan andre gjeering som finner sted rundt
begynnelsen av varen. Den fglger en lang lagring
pa store slaviske eikefat, som varierer etter
intensiteten til &rgangen. Den fagrste som ble
produsert var argangen 2004, mens vi for tiden
presenterer 2016
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PIEMONTE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROMATA
BARBERA il
2004
DIBOTTIGLINTO NELLE NOSTRE CANTINE
DEZZANI
kr Alkohol: 14%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 15477701
Produsent Type Land District
Dezzani Radvin Italia Piemonte
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

7 54 75 cl 12
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