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Composition Chardonnay 2023

Gyllengul farge. Aroma av sitrus, guava, flint og mineraler, lett
brent eit. Smak av sitrus og creme brulée. Flott konsentrasjon.

@ ey o

(@ 100% Chardonnay

—- Produsert etter biodynamiske prinsipper. Dry-
R farmed fra en enkeltvinmark. Vinen fermenteres i
[T 1] franske fat og gjennomgar malolaktisk gjeering.

@ Vinen er lagret 10 maneder pa franske fat.
kr Alkohol: 13,4%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 19309301
~ WILLAMETTE
VALLEY

Produsent Type Land District
Composistion Hvitvin USA Oregon
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

11 6,6 75cl cl 6


http://www.tcpdf.org

