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Cogno Langhe Nascetta Anas-Cétta 2024

Stragul farge med gylne toner. Elegant og kompleks aroma av
villblomster, urter, sitrus og flint, med innslag av
akasiehonning, grapefrukt, salvie og rosmarin. Smaken er frisk
og balansert med fin struktur, mineralske undertoner og lang,
vedvarende avslutning.

&> 88 T 6=

(@ 100% Nascetta

Fra en vinmark pa 2ha med verikal guyot

oppbinding. Handplukkede druer. Nensom

[T 1] pressing. Halvparten av mosten fermenteres i
staltanker og halvparten i 15 hl slavonske eikefat

(untoastede).

@ Vinen modnes 6 maneder p& stal og 4 maneder pa
eikefat, etterfulgt av 6 maneders flaskelagring far
salg.

Kkr Alkohol: 13%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 19913001
Produsent Type Land District
Elvio Cogno Hvitvin Italia Piemonte
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

0,3 5,74 75 cl 6
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