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Charles de Fere Crémant du Jura Réserve Millésimée 2018
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CHARLES DE FERE

Produsent

Charles de Féere

Sukker (g/l)
4,5
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Type
Musserende

Syre (g/l)
59

Middels dyp gyllen farge, sma elegante bobler. Aromatisk,
utviklet duft av rgde epler, gjeerbakst, ngtter og noe sitrus. Tarr,
frisk stil med en flott mousse, tydelig autolysepreg og ragde
epler avsluttes med en lang, forfriskende finish.
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(@ 100% Chardonnay

Handplukkede druer fra kjglige vinmarker med hayt

kalkinnhold i Jura. Forsiktig pressing hvor fgrste og

[T 1] annenpressing blir brukt. Gjeering pa staltanker
hvor vinen modnes 5 maneder far den tappes pa
flaske for annengangsgjeering.

@ Etter annengangsgjeering pa flaske modnes vinen i
hele 6 ar p& bunnfallet far den degorgeres.

kr Alkohol: 11,5%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 15505101
Land District
Frankrike Jura
Volum Ant. i kart.
75 cl 6
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