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Charles de Fere Crémant du Jura Brut Rosé N.V

Produsent

Charles de Féere

Sukker (g/l)
8,0

Type
Musserende

Syre (g/l)
6,5

Lys rosa farge med sma, elegante bobler. Baerpreget duft,
tydelig preg av rips og bringebeaer, med et hint av gjeerbakst.
Tarr, frisk vin med nydelige bobler, beerpreget fruktighet og en
forfriskende ettersmak.

¢ D=

(@ 90% Pinot Noir, 5% Trousseau, 5% Poulsard

Etter innhgsting selekteres druene ngye far en lett

pressing i pneumatisk presse. Hver plot vinifiseres

[T 1] for seg fer vinen blendes og gjennomgar
annengangsgjeering pa flaske.

@ Lagres p& bunnfallet i 12 maneder far vinen
degorgeres og tilsettes 8g/l med dosage

kr Alkohol: 12,0%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 11792601
Land District
Frankrike Jura
Volum Ant. i kart.

75 cl 6
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