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  Champagne Deutz Brut Vintage 2016

   
 
  
Lys strågul farge med små, elegante bobler. Aromatisk,
mineralsk duft av brødbakst, modne røde epler, sitrus og
fersken. Tørr vin med fin syrefriskhet, integrert autolysepreg og
flotte bobler, lang, behagelig ettersmak.

 
   
 
   

 
 

        
63% Pinot Noir, 33% Chardonnay og 4% Pinot
Meunier

 
        

Nøye selekterte druer og kun beste kvalitet blir
brukt. Deutz bruker selv bare førstepressing til sine
Champagner. Etter pressing vinifiseres hver cuvee
separat og modnes på ståltanker helt frem til mai
året etter innhøsting før vinen blendes og gjøres
klar for annengangsgjæring.

 
        

Annengangsgjæring på flaske med 6 års lagring på
bunnfallet før degorgering.  

 
    

kr 
 

Alkohol: 12,0%

Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 3410201

 

      
 Produsent

Champagne Deutz

 Type

Musserende

 Land

Frankrike

 District

Champagne

 
Sukker (g/l)

9.5

 
Syre (g/l)

7.3

 
Volum

75 cl

 
Ant. i kart.

6
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