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Bruno Antonelli Chianti 2025
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GHIANTI

Bruno Anfonelli

10y,

Produsent

Cerester

Sukker (g/l)
<3 g/l

UVE SELEZIONATE DAL PRODUTTORE
AMPIA SELEZIONE DI BOTTIGLIE

1 LITRO

Tl

Type
Radvin

Syre (g/l)
5,2

Krydret og utviklet smak med tydelige toner av kirsebeer,
jordbeer, bringebaer og tranebeer, supplert av salvie, kanel og
muskat. Et diskret preg av fat og vanilje gir ekstra dybde, mens
frisk syre og myke tanniner holder uttrykket saftig, harmonisk
og balansert.

HDE T E Y

@ 90% Sangiovese 10% Merlot
@ Sk&nsom pressing; gjeering og maserasjon ved
kontrollert temperatur for & bevare friskhet,

aromatisk uttrykk og druens karakter.

kr Alkohol: 12,5%

Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 20862701
Land District
Italia Toscana
Volum Ant. i kart.

100 cl 12
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