Produsent

Bouchard Ainé & Fils

Sukker (g/l)
0,2

nbgroup.no

Bouchard Ainé & Fils Chablis 2025

Lys stragul. Middels aromatisk, eplepreget duft med tydelig
steinmineralitet og noe sitrus. Tarr, frisk vin med fin
konsentrasjon, mineralsk stil, pent balansert og en lang, frisk
ettersmak.

? &P

(@ 100 % Chardonnay

Handplukkede druer med ngye selektering i

vinmarken og ved ankomst pa vingarden. Forsiktig

[T 1] pressing med pneumatisk presse etterfulgt av
gjeering pa staltanker pa 18-20 grader. Etter
gjeering gjennomgar vinen malolaktisk gjezering far
den lagres vindere.

@ Vinen lagres i 6 maneder p& bunnfallet i
temperaturkontrollerte staltanker fgr den tappes lett
filtrert pa flaske

kr Alkohol: 12,5%

Vinmonopolet:

Type Land District
Hvitvin Frankrike Burgund
Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

5,2 75 cl 12
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