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  Amour de Deutz Brut 2015

   
 
  
Lys strågul farge med små elegante bobler. Kompleks
aromatisk duft med herlig frukttoner som aprikos, ferske og
plomme, floral stil og noe mandelpreg. Tørr, frisk vin med en
flott mousse, elegant stil samtidig som vi har en stor
fruktkonsentrasjon og en lang, behagelig ettermak.

 
   
 
   

 
 

        
100% Chardonnay

 
        

Håndplukkede druer fra Avize (41%), Mesnil-sur-
Oger (38%), Oger (9%), Villers-Marmery (7%) og
Cramant (5%). Forsiktig pressing og kun
førstepressing brukes. Hver plot vinifirseres for seg
og modnes frem til mai året etter innhøsting før den
blendes.

 
        

Vinen gjennomgår annengangsgjæring på flaske og
modnes i 8 år på bunnfallet før den degorgeres.  

 
    

kr 
 

Alkohol: 12,0%

Vinmonopolet: Tilleggsutvalget 1628501

 

      
 Produsent

Champagne Deutz

 Type

Musserende

 Land

Frankrike

 District

Champagne

 
Sukker (g/l)

8,5

 
Syre (g/l)

6,6

 
Volum

75 cl

 
Ant. i kart.

6
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